Restaurant «Le Pékin»

Vous êtes gérant(e) du célèbre restaurant "Le Pékin".  Voici la liste des 6 plats les plus vendus, avec le prix d'achat des matières premières payées en CNY (=yuan) aux producteurs locaux et la distance en km qui sépare ces producteurs :

Canard laqué

40 CNY

1500 km

Poulet cacahouètes
35 CNY

700 km

Dragon volant

62 CNY

2300 km

Pigeon mandchou
39 CNY

630 km

Chien rouge

40 CNY

1800 km

Porc épique

30 CNY

350 km

1) Calcule le prix de vente de chaque plat, sachant que

a) votre prix d'achat payé aux producteurs locaux est augmenté de frais de transport = 0,01 CNY par km à la pièce

b) vous souhaitez réaliser un bénéfice de 70 %

2) Calcule le prix en Euro que paiera un touriste belge, sachant que

a) il devra acquitter une taxe à la consommation de 16,5 %

b) le yuan vaut 0,0964 €

3) Calcule le bénéfice réalisé par votre restaurant

a) sur chaque plat vendu à l'unité (sur un canard laqué, par exemple)

b) sur chaque type de plat par jour, sachant que les quantités quotidiennement vendues sont respectivement 1000, 700, 1200, 500, 800 et 650.

Crée un graphique permettant de visualiser la part de chaque type de plat dans le bénéfice total réalisé par votre restaurant sur une journée.

